
 

 

MITTAGSKARTE 03.03. – 06.03.2026 
Zu jedem Hauptgang erhalten Sie als Vorspeise wahlweise einen frischen Marktsalat oder unsere Tagessuppe. 

 

DIENSTAG 
Zwiebelrostbraten / Käsespätzle 

28 € 
(A-B-D-E-M) 

Käsespätzle 
23 € 

(A-B-D-E-M) 

 
MITTWOCH 

Ossobuco / Bohnen Ragout / Polenta 
28 € 

(D-E-J-L-M) 
Bohnen Ragout / Polenta / Weißweinschaum 

23 € 

(D-E-M) 
 

DONNERSTAG 

Puten Piccata / Tagliarini / Tomaten   

28 € 
(A-B-D-E-M) 

Gratinierte Fetakäse / Tagliarini / Tomaten 

23 € 
(A-B-D-E-M) 

 

FREITAG 

Seeteufel-Lachs Saltimbocca / Fenchel / Kartoffel Risottto 

28 € 
(A-D-E-I-M) 

Zwiebelkuchen / Vogerlsalat 

23 € 
(A-B-D-E-J-M) 

 

Für den süßen Abschluss bieten wir Ihnen ein wechselndes Mittagsdessert an. 

10 € 

 



 

A LA CARTE 

 
Liebe Gäste, 

 
wir freuen uns, Sie im Schattbuch willkommen zu heißen. 

Die folgenden Gerichte können Sie à la carte genießen, gegen einen Gang aus dem Menü 
Ihrer Wahl tauschen oder auch zusätzlich bestellen. 

Lassen Sie sich von unseren saisonalen Qualitätsprodukten inspirieren. 
 

3 Gang Menü 87€ 
4 Gang Menü 99€ 

  
Ihr Küchenchef 

Caio Benati 
 

 
 

BABYLEAF SALAT 
Misato / Rote Bete / Buchenpilz / Granny Smith / Asiatisches Dressing 

22 € 
(A-B-D-E-J-M) 

 
PASTINAKENSUPPE 

 Schwarzer Knoblauch / Kombu / Creme Fraiche  
21€  

(A-B-D-E-J-M) 
 

TRÜFFELNUDELN 
Perigord Ragout / Trüffel Jus 

Zwischengang 22 €   Hauptgang 32 €    Aufpreis Menü 15 € 
(A-B-D-E-J-M) 

 
WILDFANG ZANDER 

Beluga Linsen / Blumenkohl / Kapern / Karotten / Zitrone 
Zwischengang 38 €   Hauptgang 45 €    Aufpreis Menü 15 € 

(D-E-I-J-M) 
 

HIRSCHRÜCKEN 
Sellerie / Chicorée / Polenta / Preiselbeeren Jus 

Zwischengang 40 €   Hauptgang 48 €   Aufpreis Menü 15 € 
(D-E-J-L-M) 

 

PASSIONSFRUCHT 

Ingwer / Kokosnuss / Zitrone / Basilikum / Tonka / Rosa Pfeffer 
19 € 

(A-B-D-K) 
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