
 

HERBST ALACARTE MENÜ 

 
Liebe Gäste, 

 

wir freuen uns, Sie im Schattbuch willkommen zu heißen. 
Die folgenden Gerichte können Sie à la carte genießen, gegen einen Gang aus dem Menü 

Ihrer Wahl tauschen oder auch zusätzlich bestellen. 
Lassen Sie sich von unseren saisonalen Qualitätsprodukten inspirieren. 

 
3 Gang Menü 87 € 

3 Gang Vegetarisch 82€ 
----------------------- 

4 Gang Menü 99 € 
 4 Gang Vegetarisch € 94 

  
Ihr Küchenchef 

Caio Benati 

 
 

ASIA SALAT VON MARKT GARTEN ROOTS (KIßLEGG) 
Büffel Bill Burrata / Pfifferlinge / Himbeere / Balsamico 

21 € 
(A-B-D-E-L-M) 

 
SELLERIE-APFELSUPPE 

 Stauden Sellerie / Apfel / Zitronen Melisse  
24 €  

(D-E-J-M) 
 

MEZZELUNE 
Birne / Cheri Boga / Rucola / Walnüsse 

Zwischengang 22 €   Hauptgang 32 €    Aufpreis Menü 10 € 
(A-B-D-E-J-M) 

 

SALON BEEF FLAT-IRON 
Kräuterseitlinge / Zucchini / Aubergine / Schwarzwurzel 
Zwischengang 35 €   Hauptgang 40 €    Aufpreis Menü 15 € 

(D-E-J-L-M) 
 

GERÄUCHERTER AAL 
Süßkartoffel / Buchweizen / Portulak / Brombeere 

Zwischengang 38 €   Hauptgang 45 €   Aufpreis Menü 15 € 
(E-I-J-M) 

 

HOLUNDERBEERE 

Original Beans Esmeraldas / Birne / Ingwer / Wacholder 
(B-D-J) 
19 € 



MITTAGS KANN DAS TASTING MENÜ NUR BEI VORRESERVIERUNG 
GEWÄHLT WERDEN - BITTE HABEN SIE VERSTÄNDNIS.
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