SOUSCHEF (w/m/p)

Ab sofort oder nach Vereinbarung

Das Schattbuch, ausgezeichnet mit einem Michelin-Stern, sucht einen
engagierten Sous Chef (m/w/d) mit Kompetenz, Leidenschaft und

Herz fiir die Spitzengastronomie.

Dein Profil:
* Abgeschlossene Kochausbildung mit Erfahrung in der
gehobenen Gastronomie
* Berufserfahrung als Sous Chef oder Chef de Partie (Senior)
* Leidenschaft fiir saisonale Produkte und regionale Zutaten
* Hohes Maf3 an Organisation, Disziplin und Fithrungsstirke

* Belastbarkeit und Qualititsbewusstsein auch in stressigen Situationen

Deine Aufgaben:
* Enge Zusammenarbeit mit dem Kiichenchef und Unterstiitzung
bei der Fithrung der Kiichenbrigade
* Sicherstellung hdchster Qualititsstandards in Geschmack,
Prisentation und Ausfithrung
» Aktive Mitwirkung bei der Entwicklung neuer Gerichte und
saisonaler Meniis
» Organisation und Uberwachung von Mise en Place,
Serviceabliufen und Kiichenprozessen

* Leitung des Kiichenteams in Abwesenheit des Kiichenchefs

Was wir bieten:
* Mitarbeit in einem Sternerestaurant mit moderner, kreativer Kiiche
* Eine familidire Arbeitsatmosphire in inspirierendem Umfeld
* Leistungsgerechte Vergiitung entsprechend der Erfahrung
* Ein junges, motiviertes Team mit groB3er Leidenschaft fiir Gastronomie

* Sonntag und Montag frei



